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代表取締役 鶴井宏尚

　将棋の藤井聡太四段が３０連勝ならず！というニュースが飛び込んできました。
残念ですが、まだ１４歳という若さでこの快挙は「あっぱれ！」と言うしかありません。
連勝記録を止めた佐々木勇気五段も２２歳ということで将棋界にも羽生善治三冠
以来の新しい風が吹き始めているのかも…。記録がストップした藤井四段の
にこやかで少しホッとしたような表情が印象的でした…。
　ちなみにこの竜王戦トーナメントは持ち時間が一人５時間だそう。二人で１０時間
以上もの長丁場を戦うわけで、体力＋精神のスタミナも大変なものですね。パソ
コンで１時間作業して「疲れた～」と言っている自分が恥ずかしい…。

bad

リサイクル性も高く、古紙リサイクル適性ランクで最高のAランクです。
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従来の製本では、
背幅60mmにも
なると、かなり
開きづらい。
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勝手に閉じな
いPUR製本

勝手に閉じな
いPUR製本

勝手に閉じな
いPUR製本

報告書や会議録、論文冊子などに
見開きが良く、かつ勝手に閉じず背
割れも起こしにくい「PUR製本＋
スジ入れ」を是非ともご活用下さい！
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厳選・気になる

をレトルトカレー
徹底調査！

ISO14001 レポート活動
EC05J0332

本社・高槻支店

前年度は１７％の電気使用量の削減ができました、今年度もさらに１％削減を目標に維持管理の取り組みとし
てスタート！ けれど５月は３％削減したにもかかわらず、電気料金は前年度よりUPの結果に…。関電さんの値
下げにも期待しつつ、全社員で夏のピーク時の電気消費量の削減を目指してまいります。 高槻支店　筒井

電気使用量の削減

インド人も
ビックリ！？

インド人も
ビックリ！？

をレトルトカレー
徹底調査！

以上がみんなの評価になりました。
みなさん、気になるカレーありましたか？
以上がみんなの評価になりました。

みなさん、気になるカレーありましたか？
以上がみんなの評価になりました。

みなさん、気になるカレーありましたか？

SEVEN&i PREMIUM GOLD
黒毛牛肉（アンガス種）使用
金のビーフカレー

SEVEN&i PREMIUM GOLD
黒毛牛肉（アンガス種）使用
金のビーフカレー

エム・シーシー
じっくり煮込んだやわらかな牛肉
100時間かけたカレー

エム・シーシー
じっくり煮込んだやわらかな牛肉
100時間かけたカレー

江崎グリコ
スパイスで極めた旨さ
LEE ビーフカレー
〔辛さ×20倍〕

江崎グリコ
スパイスで極めた旨さ
LEE ビーフカレー
〔辛さ×20倍〕

成城石井
新宿中村屋
ビーフカリー

成城石井
新宿中村屋
ビーフカリー

大塚食品
じっくり炒めたたまねぎのコクと旨み
ボンカレー ゴールド〔中辛〕

大塚食品
じっくり炒めたたまねぎのコクと旨み
ボンカレー ゴールド〔中辛〕

100時間かけて仕上げる、素材の
うまみを生かしたこだわりのカレー！
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グリルした牛肉をスパイス感のあるソースで煮込んだ
オリジナルカレー。淡路島産玉ねぎ使用！

言わずと知れた定番中の定番！
皆さんは食べた事がありますか？
言わずと知れた定番中の定番！
皆さんは食べた事がありますか？

バターオイルを使った、まろやかな風味。
トマトの旨みとカシューナッツのコクが
おいしさを引き立たせる！

バターオイルを使った、まろやかな風味。
トマトの旨みとカシューナッツのコクが
おいしさを引き立たせる！

8時間じっくり煮込んだフォンド・ボーと
22種類のスパイスでカレーを演出。
8時間じっくり煮込んだフォンド・ボーと
22種類のスパイスでカレーを演出。

100時間かけて仕上げる、素材の
うまみを生かしたこだわりのカレー！

40種のスパイスとビーフの旨み。
スパイスの香りとクセになる辛さが
評価の分かれる所。

40種のスパイスとビーフの旨み。
スパイスの香りとクセになる辛さが
評価の分かれる所。

グリルした牛肉をスパイス感のあるソースで煮込んだ
オリジナルカレー。淡路島産玉ねぎ使用！
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無印良品
素材を生かしたカレー
バターチキン

無印良品
素材を生かしたカレー
バターチキン

そろそろ梅雨も明け、暑い暑い日本の猛暑が到来します。
夏は、食欲が無くなって、冷たいモノばかり…って人も多いですよね。
そんな時には、食欲をそそるカレーなんてどうですか？ 
辛いカレーを食べて、夏バテなんて吹き飛ばせ！という訳で
今月はみんなでカレーを食べてみました。
厳選したレトルトカレーで試食会、さぁ ここに開催！

そろそろ梅雨も明け、暑い暑い日本の猛暑が到来します。
夏は、食欲が無くなって、冷たいモノばかり…って人も多いですよね。
そんな時には、食欲をそそるカレーなんてどうですか？ 
辛いカレーを食べて、夏バテなんて吹き飛ばせ！という訳で
今月はみんなでカレーを食べてみました。
厳選したレトルトカレーで試食会、さぁ ここに開催！

win!win!￥398（税込）￥398（税込）

￥428（税込）￥428（税込）

￥270（税込）￥270（税込）

￥380（税込）￥380（税込）

￥360（税込）￥360（税込）

￥194（税込）￥194（税込）


