


雪松 ふくちぁん餃子
ニンニク 強 こってり

あっさり

ニンニク 強 こってり

餃子無人
直売

緊急事態宣言が延長される中、
感染防止を徹底しながらも旨い物にありつく。

街中で、庶民の餃子が、無人販売で！！…。その出現には大変驚きました。
大胆な手法と着目点、柔軟な発想力。仕組み・タイミングなどなどを学びました。

こんなご時世でも、専門店の本格的な味を気兼ねなく食べたい！
そんな願いを叶えてくれるのが、今話題の「餃子」無人直売所。
24時間営業、店員不在で対人非接触、感染症対策面も万全。
弊社近くにも店舗が出来ていて、編集部も以前から気になっていました。
そこで今回のD-WAVEでは、「ここは！」という４店舗を厳選し、
編集部スタッフがそれぞれ自宅にて食レポいたします！

弊社近くの176号線沿いにあるお
店。かなりニンニクが強めでパンチが
ありますが、個人的にはもう少し餡に
食感が欲しいトコロ。野菜がペースト
状で、豚肉もあまり存在を感じませ
んでした。でもしっかりとした味付け
は、ご飯のおかずやビールのおつま
みにもバッチリ！値段も手頃なので、
会社帰りにまた利用したいと思いま
す。（制作課・稲岡）

一龍堂
ニンニク 弱

40個
1,000円

36個
1,000円

皮はもちもち、肉汁ぶしゃー！少し小
振りながら、ふんわりジューシーで肉
感のある餡は、ジューシーながらも
あっさりした感じ。ニンニクやニラの
臭みも少なく、クセがないのでパクパ
クいけちゃいます。個人的にはすごく
気に入ったのでリピート決定！今回は
神戸・灘区のお店で購入しましたが、
大阪市内にも店舗があるみたいなの
で、次回はそちらで。（制作課・井上）

あっさり

神戸餃子楼
ニンニク 弱

40個 1,000円

36個 1,000円

銀座のステーキ屋さん監修の、食べロ
グアワード5年連続受賞の餃子。「神
戸」と付いてるのでキャベツ多めかな？
と思ってましたが少なめで、豚肉たっぷ
りのジューシーな餡でした。皮はもちも
ちとした食べ応えのあるタイプです
が、生姜がすごく効いていて、ニンニク
もあまり感じないせいかさっぱりとして
いて、1人で20個ぺろっといけました。
数日後さっそくリピート。（制作課・岸）

大阪を中心にラーメン店を展開する
ふくちぁんラーメンの餃子。食べてみ
ると、ビールとの相性が抜群な超こっ
てり系の食べ応えある味でした。そ
のままでも充分なほど濃厚な味わい
ですが、別売の味噌ダレ（200円）を
絡めると更に美味しさが倍増です。
限定でにんにく3倍ぎょうざ等もある
ので、また気軽に立ち寄ってみたいと
思います。（制作課・門脇）


